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2006 ANNING Pinot Noir 

 
 

 
 

Lagen und Klima 

Die Thermenregion südlich von Wien 
gelegen, verfügt über ihre eigene, 

gebietstypische Stilistik, an deren 
zeitgemäßer Ausdifferenzierung ge-

rade von einer neuen Winzergenera-
tion gearbeitet wird. Die Rebstöcke 

des Weingutes Schellmann stehen 

auf steinigen und kargen, teilweise 
auch schweren, lehmigen Böden. Das 

Klima ist pannonisch, mit trockenen, 
heißen Sommern und kalten Wintern 

 

 
Anning  

Der Anninger ist ein Berg von 675 m 
Höhe am östlichsten Ausläufer der 

Alpen, an der Thermenlinie. Er befin-

det sich südlich von Wien und ist Teil 
des Wienerwaldes. Am Fuße des 

Anningers liegt Gumpoldskirchen. 
 

 
 

Degustationsnotiz 

Im Bouquet Kirschen, feine würzige 
Noten. Am Gaumen straff, noch prä-
sente Tannine und doch bereits sehr 

elegant und faszinierend.  

 

 
Technische Daten 

Herkunft: Thermenregion 

Rebsorte: Pinot Noir 
Alkohol:  13,5% vol. 

Restzucker:   1,0g/l trocken 
Säure:          4,9g/l 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

Weingut  Schellmann 

Fred Loimer hat die Weingärten von 
Weingut Schellmann übernommen 

und führt es im Geiste Gottfried 
Schellmanns weiter. 

Derzeit werden 9 Hektar Flächen 
bearbeitet. Fred Loimer ist für die 

Vinifikation verantwortlich und prä-

sentiert Weine, die sich durch und 
durch trocken zeigen, komplex und 

elegant sind, reich an Aromen, inten-
siv, ohne schwer zu sein und einge-

bettet in erfrischende Säure. 

 
 

Jahrgang 
Bis Ende Juli waren die Wetterbedin-

gungen perfekt. Die Reben standen 

prächtig. Im August und September 
legte das eigentlich sehr schön ver-

laufende Jahr eine kräftige Pause ein. 
Immer wieder Regen und kühle 

Temperaturen prägten die beiden 
normalerweise so verlässlichen Mo-

nate. 

Anfang Oktober begann ein Altwei-
bersommer, wie er im Bilderbuch 

steht. Trocken und warm, bis Mitte 
November gab es keinen nennens-

werten Frost.  

Dieses fantastische Wetter erlaubte 
es, mit der Haupternte erst sehr spät 

im Jahr zu starten. Von Mitte Oktober 
bis zum Anfang November konnten 

wir vollreife, hocharomatische Trau-
ben ernten.  

 

 
Trinkempfehlung 

Dekantieren empfohlen (1-2 h), ideal 
bei 14°bis16°C 

 

 


