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Gumpoldskirchen Anning
2013 Pinot Noir, Niederosterreich

Weingarten
Herkunft:
Qualitatsstufe:
Lage:

Sorte:

Seehbhe:

Boden:

Klima:
Erziehungssystem:
Alter der Rebstdcke:
Pflanzendichte:
Ertrag ha:
Anbaumethode:

Keller

Lese:
Maischestandzeit:
Garung:

Ausbau:
Abfillung:

Wein
Jahrgang:

Verkostung:

Reifepotenzial:
Speiseempfehlung:
Serviertemperatur:
Dekantieren:
Vegan:

Daten
Alkohol:
Restzucker:
Sdure:
Lesegradation:
EAN Code:
Verfiigbar in:
Kontrolle:

BIO Status:

PREMIUM ESTATES of AUSTRIA \,‘

Niederdsterreich

Qualitatswein

Braun, Stocknarrn

Pinot Noir

240 -270 m

mit Kalkschotter durchsetzter Sedimentsboden (Ton), sehr kalkreich
pannonisch

Guyot

12 Jahre

5.000 Rebstocke / ha

22 hl/ ha

biologisch dynamisch, nach respekt

selektive Handlese in 20 kg Kisten Ende September

5 Tage Kaltmazeration

spontan in 2.200 | gebrauchten Holzgdrstander aus Eiche,
2 Wochen bei max. 30°

in 300 | Eichenfassern, 25% NEU

Juni 2015

2013 - schwieriger Start, gliickliches Ende

Ein langer Winter sorgte fiir einen spaten, aber durch einige schéne
Wochen Ende April und Anfang Mai, ziigigen Austrieb. Ende Mai gab es
Hagel, welcher im Kéaferberg und Steinmassl zu Ernteverlusten fiihrte. Die
Bliite, Mitte Juni entsprach einem ,normalen® Zeitpunkt. Leider war aber
die Witterung sehr ungiinstig. Auf eine Hitzewelle folgte nasskaltes
Wetter, was zu sehr schlechter Befruchtung vor allem bei der Hauptsorte
Griiner Veltliner fiihrte. Der Sommer 2013 zahlte zu den fiinf heiBesten
des letzten Jahrhunderts. Der Trockenheit im Juli folgte Ende August
gerade rechtzeitig zu Reifebeginn Regen und eine sehr gute Reifephase
begann. Durch die langsam verlaufende Reife konnte man ruhig und
Uberlegt zuwarten, und am 8. November war mit Ausnahme der
SiiBweine alles im Keller. Ende November kamen dann noch Auslesen
und Beerenauslesen.

Zart rauchige Aromen, etwas blattrig. Insgesamt dezente Aromatik.

Am Gaumen prasentiert sich der Wein sehr wiirzig und kompakt, mit
dezentem Beerengeschmack und mittlerem Korper bei anhaltender Lange
und Finesse im Abgang. Ein wunderschon strukturierter Pinot, der durch
die 18monatige Fassreifung nicht tiberholzt wirkt, sondern veredelt.
Besitzt viel Potenzial. Fiir Pinot-Fans der feinen Klinge. Vielleicht der
beste Pinot, der vom Weingut je produziert wurde.

2016 - 2030

Lamm, Dezente Rindgerichte, Triiffel

14° - 16°C

Ja

Ja

13%

1,19/l

4,5 g/l

19,5° KMW

9120009728604 | 9120009728581 | 9120009728574
0,75111,51]3,01

durch Lacon
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