Gemischter Satz mit Achtung 2020 LOIMER

Weingarten

Herkunft: Weinland Osterreich

Qualitatsstufe: Osterreichischer Landwein

Lage: Zbbing Eichelberg | Seehdhe: 320 m

Sorten: Griiner Veltliner, Riesling, Welschriesling, Roter Riesling,
Roter Veltliner, Sauvigon blanc, Scheurebe, Traminer

Boden: Gneis Verwitterung, Glimmerschiefer

Klima: pannonisch, kontinental

Erziehungssystem: Lenz Moser

Alter der Rebstécke: 55 Jahre

Pflanzendichte: 3.000 Rebstocke / ha

Ertrag ha: 30 hl/ ha

Anbaumethode: biologisch dynamisch nach respekt-BIODYN

Wein

Ein Sommer wie damals, angenehm schon und keine extreme Hitze. Das Wetter war bis
Ende April sehr trocken. Anfang Mai setzte der lang ersehnte Regen endlich ein und
kam in regelmaBigen Abstdnden immer wieder. Somit verzeichneten wir

vier Monate spater so viel Niederschlage wie normalerweise in einem ganzen Jahr.

Die Regenverteilung begtinstigte, dass unsere Trauben auch heuer wieder bis spat

in den August gesund blieben. In so einem Jahr macht sich die biologisch-dynamische
Wirtschaftsweise — also das Zusammenspiel von Mensch, Tier und Pflanze —

ganz besonders bezahlt. ~3 G
w
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Keller

Lese: selektive Handlese in 20 kg Kisten von Ende September <:OI:WERs
bis Mitte Oktober 2020 Achtsames Weinlandl0a e il
Maische: gerebelt, ganze Beeren
Garung: Maischegdrung, 2 Wochen im groBen Holzfass bei max. 25° C
Ausbau: im groBen Holzfass auf voller Hefe fiir 12 Monate ohne SO2 und
fiir weitere 10 Monate auf der Feinhefe,
Abfillung: August 2022, unfiltriert, ungeschont und ohne Schwefelgabe
Verkostung

Goldgelb mit orangen Reflexen, Kletzenbrot, Osterstriezel mit Rosinen, Malakofftorte, Walnusslikor, reifer
Obstkorb; liberraschend trocken am Gaumen, lebendige Séure, Trockenfriichte, Apfelkuchen, Datteln und Feigen,
vollmundig, ausgesprochen mineralisch, kreidige Textur, straffer Grip vom Tannin und der Mineralitdt, feine
ExtraktsiiBe hallt lange nach.

Schmeckt zu

Schweinsbraten, statt Kaffee zum Kuchen

Trinkreife: 2023-2033
Vegan: Ja
Alkohol: 12 % Restzucker: 1,1 g/l Saure: 5,6 g/l Gesamt SO2: 24 mg/I1
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