
Weingut Fred Loimer ∙ Haindorfer Vögerlweg 23 ∙ A - 3550 Langenlois 
T (+43) 2734 2239 ∙ F (+43) 2734 2239 4 
www.loimer.at ∙ weingut@loimer.at 

 

Langenlois Grüner Veltliner 2025  

Kamptal DAC 

 

Weingarten 
Herkunft:   Ortswein – Langenlois „Erste Lagen“ 
Qualitätsstufe:  Kamptal DAC 
Sorte:    Grüner Veltliner 
Boden:    25% Löss und sandige tonige Sedimente, 75% Gneis 
Klima:    pannonisch, kontinental  
Erziehungssystem: Lenz Moser, Guyot 
Alter der Rebstöcke: 20 bis 50 Jahre 
Pflanzendichte:  3.000 - 5.000 Rebstöcke / ha  
Ertrag ha:  45 hl / ha 
Anbaumethode:  biologisch-dynamisch nach respekt-BIODYN 

 
 

Weinjahr 2025 
Nach einem sehr trockenen Winter wurden wir über das Jahr gut verteilt mit ausreichend 
Regen versorgt. Die Blüte begann am 10. Juni und dauerte drei Wochen bei herrlich 
trockenem Wetter. Auf einen wunderbaren Sommer bis Ende Juli, folgte ein kühler 
August. Trotz einiger Regenpausen verlief die Ernte ruhig. Die Ernte des Grünen 
Veltliners von Mitte September bis zum 10. Oktober brachte sehr gesunde Trauben mit 
moderater Zuckerreife. In Summe ist der 25er ein klassischer Kamptaler, mit präziser 
Aromatik, reintöniger Frucht und frischer Säure. Die moderaten Alkoholwerte 
entsprechen unserer Idee der Kamptaler Weinkultur. 

 

Keller 
Lese:   selektive Handlese in 20 kg Kiste 
    vom 23. September bis 10. Oktober 2025 
Maischestandzeit:  Ganztraubenpressung  
Gärung:  Spontan, 70% Stahltank & 30% großes Holz (2.500 l 

Eiche), 2-4 Wochen, 20° bis 22°C  
Ausbau: auf voller Hefe bis Ende Jänner und im Stahltank auf der 

Feinhefe für weitere 3 Monate 
Abfüllung:  Mitte April 2026 

 
 

Verkostung 
Strahlendes Gelb, kräftige Schlieren, sortentypische Nase, weißer Pfeffer, Kardamom, 

Ananasstrunk und Birnen, etwas Honig kommt mit Luft; am Gaumen Apfelspalten, 

Quitten, Zitronengelee, kribbelnde und schmalzige Textur, vitale Säurespannung, 

substanzreicher Schmelz, druckvolle Extraktsüße, Salz und Limettengelee im langen 

Abgang. (verkostet durch Weinakademiker Johannes Fiala) 

 
 
Trinkreife:  2026-2036  
Vegan:   Ja 
Nährwerte & Zutaten: E: 299 kJ / 71 kcal 

Alkohol: 12%  Restzucker:  3,0 g/l  Säure: 5,3 g/l  Gesamt SO2: 35 mg/l 

AT-BIO-402 
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