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2011 Langenlois Seeberg  
    Riesling Kamptal DAC Reserve 

 

Lagen und Klima 
Das Zusammenspiel von Klima und Boden 
im Donauraum bildet die Basis für den 
Charakter unserer Weine. Ausläufer des 
pannonischen und kontinentalen Klimas, 
bringen heiße, trockene Tage in das 
Gebiet.  
Kühle Luftströme aus dem höher gelege-
nen Waldviertel durchmischen und „wür-
zen“ die bis zu 38° C heiße Luft. 
Die Böden sind ebenso einzigartig und 
ideal für den Weinanbau: Zum einen 
findet man hier Gföhler Gneis, das Urge-
stein, darüber lagert Braunerde. Manch-
mal befindet sich dazwischen auch noch 
eine Kalkschicht. Zum anderen gibt es 
hier Löss, Flugstaub aus der Eiszeit, der 
sich zu fruchtbarem Boden verdichtet 
hat. Und schließlich die Lehm- und Schot-
terböden. 
 

 

Seeberg 
Westlich von Zöbing nach Süd und Süd-
ost ausgerichtete Lage auf ca. 300 m 
Seehöhe. Bis an die Oberfläche reichen 
hier die silbrig glitzernden Glimmerschie-
fer mit Einschaltungen von Amphibolit. 
Darauf entwickeln sich schluffig-sandige 
Verwitterungsböden, meist kalkfreie 
Felsbraunerden. Der Klimaeinfluss aus 
dem kühlen Waldviertel sorgt für ein 
Spannungsverhältnis zwischen heißen 
Tagen und kühlen Nächten. Die Trauben 
reifen langsamer, und die Weine dieser 
Lage werden deshalb sehr fruchtig.  Sand 
und Lehm wechseln sich hier mit bis 
knapp an die Oberfläche reichenden 
Schiefereinschnitten ab. Dieser Mix sorgt 
für feinfruchtige, würzige Weine mit 
guter Konzentration und lässt vor allem 
die Stärken der Rebsorte Riesling voll zur 
Geltung kommen. 
 
 

 

Vinifikation 
Selektive Handlese in kleine Kisten 
(20kg), Maischestandzeit, Vorklärung und 
spontane Vergärung im großen Holzfass 
(70%) und Stahltank (30%). Die Gärung 
dauerte zum Teil bis Ende Jänner. Ende 
Februar wurde das 1. Mal abgezogen und 
bis zur Füllung im September 2012 auf 
der Feinhefe im Holzfass gelagert. 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Weingut Loimer 
Das Weingut in Langenlois zählt seit Jah-
ren zur Spitze der österreichischen Wein-
szene. Bereits im Jahr 2000 wurden durch 
den Bau des neuen Kellers Akzente nicht 
nur im Kamptal gesetzt. Der historische, 
aus dem 19. Jahrhundert stammende 
Keller bekam einen zeitgemäßen Gegen-
part. Tradition und Innovation als Aus-
druck einer Philosophie, die sich bei den 
Weinen wieder findet. 
 
 

Jahrgang 2011 
Früher Austrieb und ein warmes aber nicht 
zu heißes Jahr brachten eine um ca. eine 
Woche frühere Entwicklung als im langjäh-
rigen Durchschnitt. Trockenes Wetter hat 
uns die Arbeit erleichtert, allerdings war 
der Begrünung im Weingarten volle Auf-
merksamkeit zu schenken. Vor allem in 
den trockenen Terrassenlagen waren die 
Reben gefordert. Ein heißer August und 
ein sehr warmer September haben dann 
die Zuckerreife in die Höhe getrieben, so 
dass schon Anfang September mit der 
Ernte begonnen werden konnte. Ein fan-
tastischer Herbst machte die Weinlese 
zum Vergnügen und die Trauben hatten 
fast schon kitschiges Aussehen. 

 
 

Degustationsnotiz 
Dezentes Petrol in der Nase. Nuancen von 
vollreifem Steinobst. Am Gaumen sehr voll 
und saftig, mit der Seeberg-typischen 
Würzigkeit gesegnet. Fester Extraktkern 
mit angenehmer Säure und gutem Spiel. 
Mit etwas Luft eine großzügige Riesling 
Reserve mit langem Abgang. Ein Seeberg 
mit der Kraft von Bud Spencer und der 
Leichtfüßigkeit eines Terence Hill! 
 
 

Trinkempfehlung 
Dekantieren (1-2h), 12° bis 14°C.  
Seeberg 2011 ist schon jetzt herrlich zu 
trinken und wird in den nächsten 6-8 
Jahren ideale Reife erreichen. Reife, kraft-
volle Weine wie der Seeberg sind univer-
sell einsetzbare Speisenbegleiter.  
Beste Trinkreife 2013 bis 2023 

 
 

Technische Daten 
Kamptal DAC Reserve 
Herkunft: Kamptal/Österreich 
Rebsorte: Riesling 
Alkohol: 14,0 % vol. 
Restzucker: 7,5 g/l trocken 
Säure:         6,3 g/l 

 


