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Ried Steinmass] 18¥

Langenlois Kamptal

LOIMER

Ried Steinmassl 1%
2016 Langenlois Kamptal®*“ Riesling

Weingarten

Herkunft:
Qualitatsstufe:
Lage:
Zertifizierung:
Sorte:

Seehdhe:
Ausrichtung:
Boden:

Klima:
Erziehungssystem:
Alter der Rebstdcke:
Pflanzendichte:
Ertrag ha:
Anbaumethode:

Keller

Lese:
Maischestandzeit:
Garung:

Ausbau:
Abfiillung:

Wein
Jahrgang:

Verkostung:

Reifepotenzial:
Speiseempfehlung:
Serviertemperatur:
Dekantieren:
Vegan:

Daten
Alkohol:
Restzucker:
Saure:
Lesegradation:
EAN Code:
Verfiigbar in:
Kontrolle:

BIO Status:

Golles Hajszan/Neumann Heinrich Loimer Sattlerhof Wieninger

PREMIUM ESTATES of AUSTRIA U

Kamptal

Kamptal DAC

Langenlois Steinmassl

OTW ,Erste Lage"

Riesling

300-340 m

Stid- Stidost

Gneis, Meeressedimente (Ton)
pannonisch, kontinental
Guyot

15 - 55 Jahre

3.000 - 5.000 Rebstocke / ha
30 hl/ ha

biologisch dynamisch, nach respekt BIODYN

selektive Handlese in 20 kg Kisten Anfang bis Mitte Oktober 2016
12 bis 24 Stunden

Spontangdrung, 50% im Stahltank und 50% im Holzfass,

4 - 6 Wochen bei max 22° C

6 Monate auf voller Hefe & 4 Monate auf der Feinhefe im Stahltank
September 2017

Wein, der iiberzeugt — der Jahrgang 2016

Das Wetter 2016 hat uns lange in Atem gehalten und es blieb spannend bis zum
Schluss. Aufgrund des milden Winters startete die Vegetation sehr friih, was
bereits Mitte April zum Knospenaufbruch und zum ersten Griin fiihrte. In der
letzten Aprilwoche kam es aber dann zu einem Kaltlufteinbruch mit Spatfrost. Die
Folge war ein 30%iger Frostschaden in Langenlois und Gumpoldskirchen. Der
spate Frihling und die Sommermonate waren gekennzeichnet von schwiilem Klima
mit viel Niederschlag und vereinzelten Hitzeperioden. Biologisch arbeitende Winzer
waren deshalb im Weingartenmanagement sehr gefordert. Fiir einen verséhnlichen
Abschluss des Weinjahres sorgte schlieBlich der ungewdhnlich warme, sonnige und
trockene September. Er verhalf den Trauben zu sehr guter Reife. Die kiihleren
Nachte zu Monatsende fiihrten zu einer optimalen Entwicklung des Aromas.
Aufgrund der Wetterlage stand man auch bei der Lese unter keinerlei Zeitdruck.
Das Ergebnis war Traubenmaterial mit ausgepragter Reife und
Nahrstoffversorgung. Die Arbeit im Keller verlief problemlos. Gesunde Trauben mit
mittlerem Zuckergehalt brachten klare, mittelkréftige Weine mit schdner Sorten-
und Gebietsstilistik hervor.

Strahlend helles Gelb. Feine puristische Nase, frische Steinobstnoten. Prasentiert
sich am Gaumen typisch feinfruchtig, ein Steinmassl wie aus dem Bilderbuch.
Offnet sich mit Luftkontakt, knackige Séure, animierende Frucht am Gaumen,
kréftig und zugleich balanciert bis zum langanhaltenden Abgang. Ein faszinierendes
Beispiel eines hellfruchtigen, feingliedrigen Rieslings, dessen Kraft eher der eines
sehnigen Leichtathleten als der eines massiven Hantelstemmers gleicht.

2019 - 2036

Steinbutt auf Spargel oder Risotto

12° - 14°C

2 Stunden

Ja

12,5%

1,3 g/l

6,3 g/l

19,5° KMW

9120009728994 | 9120009729014 | 9120009729021
0,7511151]3,01

durch Lacon
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