gluegglich Rosé LOIMER

Weingarten

Herkunft: Weinland Osterreich

Qualitatsstufe: Landwein

Lage: Gumpoldskirchen

Seehéhe: 240 - 270 m

Sorten: 67% Zweigelt, 3% St. Laurent, 30% Pinot Noir
Boden: maritime Sedimente, Kalkschotter

Klima: pannonisch

Erziehungssystem: Guyot

Alter der Rebstdcke: 10 bis 40 Jahre

Pflanzendichte: 4.000 - 5.000 Rebstocke / ha

Ertrag ha: 40 hl / ha

Anbaumethode: biologisch dynamisch nach respekt-BIODYN

Wein
Gekeltert wie friiher! Tief verwurzelte 6sterreichische Rebsorten aus verschiedenen

Jahrgangen. Spontan, teilweise mit Beeren (5%) vergoren, ungeschoént und unfiltriert.
Geduldig im Holz und Stahl gereift. Trocken mit frischer Saure und Lebendigkeit.
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Lese: selektive Handlese in 20 kg Kisten .

Maische: teilweise Maischekontakt, teilweise Ganztraubenpressung -
Gérung: spontan im Eichenfass teilweise mit Beeren _—
Ausbau: 4 Monate auf der Vollhefe, 2 Monate auf Feinhefe

Abfillung: 1.Fillung am 29. Mérz 2022;

Schwefelung: vor der Fillung mit 15 mg/I

Verkostung
Seidenmattes Dunkelrosa mit Randaufhellung, blitzsauber, rote Apfel, Kirschen und Brombeerjoghurt im Bukett,
ein Hauch Veilcheneis; leichtfiiBig und balanciert, ténzelt am Gaumen, saftige Apfel frisch vom Baum, getrocknete

Cranberrys, angenehm trocken mit appetitanregender Saure, vielseitiger und trinkfreudiger Bankettwein fiir das
Sommerfest, zaubert das Flair der Provence herbei.

Schmeckt zu

franzosische Kiiche, Obstkuchen und Cookies

Trinkreife: 2022-2024
Vegan: Ja
Alkohol: 11% Restzucker: 1,3 g/l Saure: 5,3 g/l Gesamt SO2: 20 mg/|

Ay
v

2 D

Weingut Fred Loimer - Haindorfer Vogerlweg 23 - A - 3550 Langenlois
T (+43) 2734 2239 - F (+43) 2734 2239 4

www.loimer.at - weingut@Ioimer.at NACHHALTIG

BIOWEIN AT-BIO-402 AUSTRIA
Lacon Institut

foriy



http://www.loimer.at/
mailto:weingut@loimer.at

