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Südbahn mit Achtung 2022 

 
Weingarten 
Herkunft:   Weinland Österreich 
Qualitätsstufe:  Österreichischer Landwein 
Lage:   Gumpoldskirchen  
Seehöhe:  250 m 
Sorten:    Zierfandler (43%), Rotgipfler (32%) Chardonnay (25%)  
Boden:    kalkige, tonige Sedimente  
Klima:    pannonisch 
Erziehungssystem: Guyot 
Alter der Rebstöcke: 15 bis 25 Jahre 
Pflanzendichte:  5.000 Rebstöcke / ha 
Ertrag ha:  40 hl / ha 
Anbaumethode:  biologisch-dynamisch nach respekt-BIODYN 

 
 

Weinjahr 2022 
Herausfordernd und ganz anders als im restlichen Europa. Nach einem außergewöhnlich 
trockenen Winter kam Mitte April der ersehnte Regen. Gumpoldskirchen erlebte aber 
wieder einen sehr trockenen Sommer an dessen Ende hervorragende Reife und gesunde 
Trauben standen. 
 
 
 

Keller 
Lese:   selektive Handlese in 20 kg Kisten am 1.9.2022  
Maische:   gerebelt, ganze Beeren 
Gärung:  Maischegärung (teilweise), spontan im Eichenfass auf den 

Schalen (ganze Beeren) bei max. 25°, 1 Wochen  
Ausbau:   im Eichenfass, 12 Monate auf voller Hefe, weitere 6 Monate  

auf der Feinhefe 
Abfüllung:  16.05.2024, ohne Filtration, 

ohne Schönungen mit kleiner (10mg) SO2 Zugabe  

 
 
 

Verkostung 
Seidenmattes Orange mit kräftigen Schlieren, intensives Bukett, Orangenzesten, getrocknete Bananenscheiben, 

Kümmelbratenkruste und Kräuterlimonade, etwas Grafit und Harz; am Gaumen gelbfruchtig, Orangen und 

Ringlotten, Ingwer, knackige Säure, komplett trocken, straffer Grip mit salziger Spannung, mineralisch geprägt, 

ungemein strukturiert und trinkfreudig zugleich.  (verkostet durch Weinakademiker Johannes Fiala) 

 
 

Schmeckt zu 
Indische Küche 

 
 
Trinkreife:  2025-2030 
Vegan:   Ja 

 

Alkohol:  12 %  Restzucker:  0,8 g/l  Säure: 6,3g/l     Gesamt SO2: 28 mg/l
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