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Gemischter Satz mit Achtung 2021 

Weingarten 
Herkunft:   Weinland Österreich 
Qualitätsstufe:  Österreichischer Landwein 
Lage:   Zöbing Eichelberg | Seehöhe: 320 m  
Sorten:  Grüner Veltliner, Riesling, Welschriesling, Roter Riesling,  

Roter Veltliner, Sauvigon blanc, Scheurebe, Traminer  
Boden:    Gneis Verwitterung, Glimmerschiefer  
Klima:    pannonisch, kontinental 
Erziehungssystem: Lenz Moser 
Alter der Rebstöcke: 55 Jahre 
Pflanzendichte:  3.000 Rebstöcke / ha 
Ertrag ha:  35 hl / ha 
Anbaumethode:  biologisch dynamisch nach respekt-BIODYN 

 

 

Wein 
 
In den ersten Monaten war es sehr trocken & kühl. Dadurch verlangsamte  
sich der Austrieb und verschonte uns mit den Folgen des Spätfrostes. Im Juni  
genossen wir einige Hitzetage, der Sommer hindurch war sehr unbeständig und  
teilweise mit Unwettern behaftet. Der Herbst zeigte sich von seiner schönsten Seite.  
Perfekte Lesebedingungen und gesunde Trauben bescherten uns eine bilderbuch- 
ähnliche Weinlese, die wir am 23.10. abschließen konnten. 
 
 

Keller 
Lese:  selektive Handlese in 20 kg Kisten am 11.10. + 16.10.2021 
Maische:  gerebelt, ganze Beeren 
Gärung:   Maischegärung, 2 Wochen im großen Holzfass bei max. 25° C 
Ausbau:  im großen Holzfass auf voller Hefe für 12 Monate ohne SO2 und  

für weitere 8 Monate auf der Feinhefe,  
Abfüllung: Juni 2023, unfiltriert, ungeschönt und ohne Schwefelgabe 

 
  

Verkostung 
Rotgold, ölige Schlieren, Honiggebäck, Karamell, Propolis, Zwetschkenfleck, Zimtschnecke, Lebkuchen, Grafit; 
griffige Textur, mineralischer Kern kombiniert mit merkbarem Tannin, straffer Grip, Trockenfrüchte, Aranzini, 
wunderbar trocken, harmonische Säure, feinsalzig, kompakter Körper, charaktervoll mit Profil, mehrheitsfähiger 
Orangewine. (verkostet durch Weinakademiker Johannes Fiala) 
 

 

Schmeckt zu 
spannt den Bogen von der Schlachtplatte bis zum gratinierten Gemüse 
 

 
Trinkreife:  2023-2033 
Vegan:   Ja 

 

Alkohol: 12,5 %  Restzucker:  0,7 g/l  Säure: 5,2 g/l  Gesamt SO2: 27 mg/l 

BIOWEIN AT-BIO-402 
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