Seeberg Alte Reben Beerenauslese 2023 LOIMER

Weingarten

Herkunft: Langenlois Ried Seeberg

Qualitatsstufe: Beerenauslese

Sorte: Riesling

Boden: Glimmerschiefer, darliber schluffig sandiger Verwitterungsboden
Ausrichtung: Sid - Stidwest

Erziehungssystem: Lenz Moser auf Kordon

Alter der Rebstdcke: 65 Jahre

Pflanzendichte: 3.000/ ha

Produktion: 2000 / 37,5c¢l Flaschen produziert
Anbaumethode: biologisch-dynamisch nach respekt BIODYN

Weinjahr 2023

Das Weinjahr 2023 war mit einigen Hohen und Tiefen ein sehr gutes.

Einem trockenen Winter folgten ein feuchter April und Mai. Die Bliite Mitte Juni war nach 10
Tagen mit perfekten Wetterbedingungen abgeschlossen. Nach einem trockenen
Sommerbeginn kam der Regen und die kiihleren Tage Anfang August gerade richtig fir die
Entwicklung der Trauben. Ein kurzes aber heftiges Gewitter mit Hagel Mitte September lies
in manchen Lagen eine schéne Botrytis entstehen.

Keller

Lese: von Hand, selektiv
Maischestandzeit: von Hand abgebeert und die rosinendhnlichen Beeren mit FliBen

eingetreten, 48 Stunden ziehen lassen
Garung: spontan im Edelstahl abgezogen nach 12 Monaten
Ausbau: auf den feinen Hefen im kleinen HolzfaB fir 12 Monate
Abfiillung: Dezember 2025

LOIMER

Verkostung
Gold mit griinen Reflexen, machtige Schlieren, reifer Obstkorb, Pfirsich Melba, Kamillen; .
blitzsaubere Frucht, Zuckermelonen, Orangenjam, Zitronengelee, Pfirsichmark, cremige 023 Seeberg Alte Reben
Mundfiille, druckvolle SiiBe, knackige Saure, dynamisches StiBe-Saure-Spiel, extraktreiche Beerenauslest

Substanz, Zitronenzesten klingen lange nach. -

Reifepotenzial: 2025 bis 2065 (und darlber hinaus)

Vegan: Ja

Alkohol: 12,5% Restzucker: 140,7 g/I Saure: 9,1 g/l Gesamt SO2: 123mg/|
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